STAUBLI

Eo weihnachiter sehr. . .

.. lassen Sce sick verwitinen and geniessen Sce die Feiontage mit unsenen
hausgemachiten Spegialititen — wic immer niseh fin Sie yubereiter!

Fondue Chinoise — natdrlich frisch geschnitten!*

e mit Rind-, Kalb- und Pouletfleisch (300g/Person) CHF 25.00/Pers.
e mit Rind- und Kalbfleisch (300g/Person) CHF 31.00/Pers.
Tischgrillplatte* mit Rind-, Kalb- und Pouletfleisch, Mini-Burger (S/R), CHF 25.00/Pers.
Bratspeck und Cipollata (300g/Person)
Unsere leckeren, hausgemachten Saucen (Becher a ca. 2dl): CHF 6.00/Becher
Krauterbutter, Samurai, Curry, Tartare, Knoblauch, Meerrettich und
Cocktail
Schweinsfilet im Teig (ca. 300g/Person)** CHF 22.00/Pers.
Hausgemachte Spatzli (Pack a ca. 500g) CHF 11.00/kg
Und die stsse Verflihrung zum Schluss — schon zubereitet im Weck-Glas*:
¥ Lemongras-Panna cotta mit Mango-Passionsfruchtcoulis CHF 8.00
¥ Gebrannte Creme CHF 6.00
¥ Mousse au chocolat mit Crémant-Schokolade CHF 7.00

*Depot: CHF 2.00/Glas oder Platte / **ab 4 Personen

Y Fleischdeklaration: Kalb-, Schweine- und Pouletfleisch stammen aus der Schweiz, Rindfleisch aus der Schweiz
1 oder Irland




STAUBLI

Beotellocthein

Fondue Chinoise mit Rind/Kalb/Poulet CHF 25.00/Pers.

Fondue Chinoise mit Rind/Kalb CHF 31.00/Pers.
Tischgrill CHF 25.00/Pers.
Schweinsfilet im Teig (mind. 4 Pers.) CHF 22.00/Pers.

Hausgemachte Spatzli (Pack a ca. 500g) CHF 11.00/kg

Anzahl Personen:
Anzahl Personen:
Anzahl Personen:

Anzahl Personen:

Anzahl Pack:

Lemongras-Panna cotta CHF 8.00/Stk. Anzahl Glaser:

Gebrannte Créme CHF 6.00/Stk. Anzahl Glaser:

Mousse au chocolat CHF 7.00/Stk. Anzahl Glaser:

Hausgemachte Saucen (Becher a ca. 2dl): CHF 6.00/Becher

Krduterbutter: Stk. Samurai: Stk. Curry: Stk.
Tartare: Stk. Meerrettich: Stk. Cocktail: Stk.
Knoblauch: Stk.

Gewiinschtes Abholdatum (bitte ankreuzen):

[0 Montag, 22. Dezember von 15.00 — 18.00h
(] Dienstag, 23. Dezember von 15.00 — 18.00h
00 Mittwoch, 24. Dezember von 11.00 — 13.00h

Name, Vorname:

Strasse:

PLZ, Wohnort:

Telefonnummer:




